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菜篮子变成菜盘子
本报记者 王金虎

在山东诸城市

昌城镇佳士博食品

公司的生产车间，

排骨系列、调理系

列、火锅系列的预

制菜品正在有序加工，黑椒牛仔骨、黄金

虾堡、鱼肉卷等各种加热即食型菜肴让

人垂涎欲滴。不久前，在北京冬奥会餐

桌上，来自诸城的牛肉馅饼、灌汤水饺、

德式烤肠等预制菜让人们尝到了“诸城

味道”。

近年来，诸城深耕现代农业，把发展

预制菜产业作为深化农业产业化经营、

推动食品行业转型升级的重要突破口，

专门制定预制菜产业高质量发展实施意

见，通过夯实生产链、提升加工链、拓展

消费链、贯通标准链、融合创新链，进一

步壮大龙头企业、提升科技研发水平、深

化产业融合。

目前，诸城预制菜产品涵盖 8 大菜

系、400 余个种类、1200 余个品种，年综

合加工能力 600 万吨，成为全国最大的

速冻肉丸生产基地，低温肉制品、速冻调

理 食 品 市 场 占 有 率 居 全 国 同 行 业 第

一位。

诸城市委副书记王琪华表示，诸城

将立足优势、主动作为，把发展预制菜产

业作为助推乡村振兴、促进共同富裕的

重要突破口，规划建设预制菜产业园，从

做优产品、做强企业、做大集群方面集中

发力，融合一二三产全产业链条实现高

质量发展，力争“十四五”时期形成 500

亿元级产业集聚区，助力潍坊市打造“全

国预制菜第一城”。

作为农业大省，山东也在抢占预制

菜产业新赛道上持续发力。今年 2 月，

山东预制菜产业联盟在诸城发起成立，

旨在创立从种植养殖加工到餐饮终端一

体化良性循环模式，加快构建生态、安

全、营养、智慧的预制菜全产业链体系，

让“菜篮子”变成“菜盘子”。

“目前，山东已有预制菜企业 9246

家，位居全国首位，涌现出得利斯、惠发、

龙大等一批优势企业。下一步，山东将

依托全国畜禽屠宰标准创新中心、预制

菜产业联盟等平台，强化政策支持引导，

开展‘十百千’培育行动，构建政产学研

协同创新机制，在标准建立、产品研发、

风味提升、模式升级上发挥引领作用，让

广大消费者爱上山东味道、享受山东味

道 。”山 东 省 畜 牧 兽 医 局 局 长 唐 建 俊

表示。

精准还原川菜本味
本报记者 刘 畅

鱼 香 肉 丝 、宫

保 鸡 丁 、水 煮

鱼⋯⋯没有厨师、

没有摆盘，一道道

辛香麻辣的川菜既

能保证美味，又能让厨房小白轻易上手

操作，这就是川菜预制菜的魅力。今年

3 月，艾媒咨询发布的数据显示，近六成

预制菜消费者喜欢川菜，川菜成为最受

欢迎的预制菜菜系。

“普通消费者喜爱川菜预制菜，主要

是因为菜品接地气、味道好，另外也有价

格优势。”四川王家渡食品有限公司西区

销售负责人徐元本表示。

四川王家渡食品有限公司隶属于眉

州东坡集团，成立于 2008 年，原本是集

团餐饮业的“第三代中央厨房”。随着预

制菜市场及公司自身的发展，从 2015 年

开始为市场供应预制菜。

徐元本对记者说，针对快餐、中餐、

烘焙等不同烹饪方式及对应客群，王家

渡食品加大了产品研发投入，研制了不

同的预制菜品，还原地道“四川味”。以

辣椒油制作为例，王家渡食品将炒辣椒

的自动化机械设备模拟成炒锅，加入一

层生铁，让每一颗辣椒仿佛经过人工翻

炒一般，在不断加热和炒制的过程中激

发自然的香气。

酥肉是川渝两地的传统美食，是火

锅店最热门的菜品之一。当前，川渝火

锅占据火锅市场近 70%的份额，与火锅

高度绑定的美好农家小酥肉市场份额也

在逐年攀升。

成都希望食品有限公司党委书记张

吉祥介绍，希望集团美好品牌每年为全

国 80 余家品牌供应小酥肉、卤肥肠等预

制食材 5 万余吨，2021 年仅小酥肉销售

额就突破 15 亿元。“小酥肉，咔嚓咬一

口，舌尖上带有一丝若有似无的麻味儿，

涮火锅则是嫩滑弹韧。为了还原这种口

感，我们前后尝试了 34 款肉质搭配，蛋

液修改了 28 次，就连炸制时间都进行了

上百次试验，精确到秒。”张吉祥说。

西华大学食品与生物工程学院教授

车振明表示，现阶段大约 50%的菜品可

以通过工业化批量生产，达到手工制作

75%的风味和口感已属相当优秀，预计

经过 5 年至 10 年，预制菜品有望实现手

工制作 95%的风味还原。在风味还原这

件事上，川企制作的预制菜应走在行业

前列，因为声名远扬的川菜本身就是一

份匠心、一杆标尺、一张名片。

要想香飘远需过几道关

杨子佩

近 段 时 间 ，

预 制 菜 备 受 关

注 。 中 国 预 制 菜

产 业 联 盟 日 前 在 京

成立，更是对当前预

制菜产业发展迫切诉求

的积极回应。数据显示，

2021 年 ， 我 国 预 制 菜 市 场

规模达 3459 亿元；有关机构

预计，到 2026 年，我国预制菜

市场规模将达 1.07 万亿元，成为

下一个万亿元餐饮市场。

从前几年的寂寂无名，到拥有

万亿元市场规模潜力，预制菜产业发

展势头良好。但也要看到，我国预制

菜行业尚处于起步、探索阶段，要想

实现高质量发展，还需要破解一系列

瓶颈问题。

食品安全需严守。预制菜经简易处

理即可食用，从生产加工到销售时间跨

度较长，并涉及冷冻冷藏环节，故其在

食品保鲜乃至安全等方面存在更多风险

点。因此，预制菜除了保证便捷、特色、

口感等特点，还必须牢牢把住食品安全关

口，这涉及优质原材料的供应，成熟加

工、冷冻技术的运用，以及对高标准品质

工艺的把控等。

产品差异化不足。预制菜是标准化、

批量化生产的成品或半成品，受原材料、

工艺、储运等条件限制，产品同质化现象

在所难免。但品种丰富、口味多样是中

餐的优势，也是消费者的需求。要想满足不同消费者的需求，预

制菜企业在开发产品时要提前考虑如何打造差异化产品，提升打

造创新产品的能力，以占领更多细分市场。

加强产业链融合。预制菜产业上游连着乡村振兴与现代农

业发展，下游连着消费市场，中间是物流运输、食品加工技术

等领域，应当成为推进一二三产业融合发展，探索农产品食品

化、品牌化、规模化新模式的助推器。其实，对于大多数预

制菜企业而言，要想做大做强，必须解决上游供应链、仓储

物流冷链和规模化等问题，同时要加强与科研院校的技术

合作，解决营养搭配、风味保持等技术难点。

行业标准待规范。作为发展新风口，预制菜产业应

尽早制定国家或行业标准，规范准入条件，对预制菜

原材料、加工工艺、包装标识、储存冷链运输以及

微生物、添加剂、农药残留指标等作出统一规定，

推动行业健康有序发展。不仅可以让消费者安心

享用预制菜，也能实现与国际检疫接轨，让预

制菜在双循环格局下更具发展潜力。

我国幅员辽阔，地域差异大，如何更好

兼顾不同地区消费者的口味，对预制菜产

品研发也提出了更高的要求。企业可因

地制宜，利用本地资源优势，开发地

方特色预制菜，避免盲目发展和无

序竞争；同时，地方应当以农业

龙头企业、“专精特新”食品

加 工 企 业 为 重 点 培 育 对

象 ， 加 大 资 金 、 人 才 、

技术等扶持力度，培

育一批有影响力的

预制菜龙头企业。

着力壮大产业集群
本报记者 张建军

日 前 ，广 东 发

布《加快推进广东

预制菜产业高质量

发展十条措施》，部

署加快建设预制菜

产业高地。该措施提出明确目标，广东

力争在 3 年内建成具有全国乃至全球影

响力的预制菜全产业链研发平台，力争

在 5 年内培育一批在全国乃至全球有影

响 力 的 预 制 菜 龙 头 企 业 和 单 项 冠 军

企业。

广东的“十条措施”包括：建设预制

菜联合研发平台、构建预制菜质量安全

监管规范体系、壮大预制菜产业集群、

培 育 预 制 菜 示 范 企 业 、培 养 预 制 菜 产

业 人 才 、推 动 预 制 菜 仓 储 冷 链 物 流 建

设、拓宽预制菜品牌营销渠道、推动预

制 菜 走 向 国 际 市 场 、加 大 财 政 金 融 保

险 支 持 力 度 、建 设 广 东 预 制 菜 文 化科

普高地。

广东是预制菜产业聚集地。为了加

快预制菜产业发展，近日，广东省韶关市

乐昌、曲江两地相继公布了申报预制菜

产业园的计划，乐昌拟投资 2.4 亿元，申

报“岭南好意”预制菜省级现代农业产业

园。“采购、检测、配送是 3 个不同场景，

我们把它们融入一个系统，实现预制菜

专供农产品从田间地头到餐桌的全方位

可视化。”韶关市亚北农副产品有限公司

相关负责人表示，要确保预制菜专供农

产品从种植养殖源头到餐桌上的食品

安全。

当前，我国预制菜行业正处于市场

成长期，零售端市场更大、竞争更激烈。

不过，这让广东餐饮业看到了更大的发

展空间。

广东省餐饮服务行业协会秘书长程

钢表示，广东要“吃下”万亿元的预制菜

市场，不仅要抢占预制菜市场的先机，更

要抢占行业发展制高点，在政策引导、营

销推广等方面推动预制菜产业高质量发

展的同时，还要积极发挥农产品产业集

群力量，提升农产品价值链，助力农民

增收。

预制菜开启餐饮消费新模式

网商银行暂停支付宝提现——

支付业务便捷性不受影响
本报记者 陈果静

近日，网商银行一则公告引发广泛关注。公告

称，2022 年 4 月 21 日起，网商银行逐步暂停支付宝

余额提现或转入网商银行Ⅱ类账户相关业务，同时

网商银行Ⅱ类账户仅支持本人绑定银行账户转入。

根据网商银行建议，如用户有资金希望转入网商银

行，可先将支付宝余额提现到本人的其他银行卡，

再通过银行转账转入网商银行账户。

据悉，网商银行是银保监会批准的中国首批

5 家民营银行之一，此次支付宝提现业务调整属于

网商银行的业务调整，并非支付宝方面的业务调

整，并不影响支付宝用户通过其他渠道提现。“商

家、用户通过支付宝提现至其他银行的服务保持不

变。”支付宝客服说。

为何在此时调整支付宝提现相关业务？博通咨

询金融行业资深研究员王蓬博认为，或与此前金融

管理部门对银行Ⅱ类账户的管理要求有关。

近年来，为落实银行账户实名制和保护存款人

合法权益，中国人民银行加快构建全新的个人银行

账户体系，建立并全面推行个人银行账户分类管理

制度，陆续印发了 《关于改进个人银行账户服务

加强账户管理的通知》《关于落实个人银行账户分

类管理制度的通知》《关于改进个人银行账户分类

管理有关事项的通知》 等。

此外，中国人民银行规定将个人银行账户分为

Ⅰ类、Ⅱ类和Ⅲ类银行账户。其中，开立Ⅱ类、Ⅲ
类账户时无需个人填写身份信息、出示身份证件等，

只需要绑定本人本银行Ⅰ类账户或者信用卡账户进

行开立。消费者在网商银行开立的账户正属于此类。

值得注意的是，在 2018 年央行下发的 《关于改

进个人银行账户分类管理有关事项的通知》 中，明

确规定除充值资金提回外，支付账户不得向Ⅱ类、

Ⅲ类账户入金。中国人民银行有关负责人在解释这

一规定时表示，支付账户的实名程度相对不高，且

支付账户出入金对象不受限，如允许支付账户与线

上开立Ⅱ类、Ⅲ类账户之间任意转入、转出资金，

不利于落实账户实名制，不利于保护绑定Ⅰ类账户

以及Ⅱ类、Ⅲ类账户资金安全。

因此，在业内专家看来，网商银行此次业务调

整是为了隔离资金风险、保护账户信息安全。

“ 此 次 调 整 不 会 给 支 付 业 务 的 便 捷 性 带 来 影

响。”王蓬博表示，央行一直积极引导个人在使用

网络移动支付服务时，更多使用Ⅱ类、Ⅲ类账户。

Ⅱ类、Ⅲ类账户可办理日常消费、缴纳公共事业

费、向支付账户充值等业务。个人还可以将Ⅱ类、

Ⅲ类账户绑定支付账户，办理支付账户充值或者快

捷支付业务，满足小额、高频的支付需求，保障个

人资金安全。本版编辑 孟 飞 李 苑 美 编 高 妍


