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20212021年年，，四川四川眉山眉山泡菜产业实现销售收入泡菜产业实现销售收入 217217..88亿元亿元——
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标准化让泡菜更美味健康标准化让泡菜更美味健康
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四川眉山泡菜风味独特四川眉山泡菜风味独特，，天下天下

闻名闻名。。千年泡菜史蕴藏着厚重的千年泡菜史蕴藏着厚重的

风 土 气 息风 土 气 息 ，，传 承 着 文 化 的 历 久 弥传 承 着 文 化 的 历 久 弥

新新，，回味悠长的风味最终在人们追回味悠长的风味最终在人们追

求健康饮食的风潮中迎来了产业求健康饮食的风潮中迎来了产业

化生产的浪潮化生产的浪潮。。被放置在岁月中被放置在岁月中

积淀的泡菜如今演变成了富民强积淀的泡菜如今演变成了富民强

基的产业基的产业，，以标准化生产赢得了市以标准化生产赢得了市

场的认可场的认可。。

千家人泡千家菜千家人泡千家菜。。影响泡菜影响泡菜

风味形成的因素包括蔬菜原料与风味形成的因素包括蔬菜原料与

配料的选择和处理配料的选择和处理、、发酵工艺与时发酵工艺与时

长以及发酵环境等长以及发酵环境等。。对普通百姓对普通百姓

而言而言，，泡制泡菜的过程往往泡制泡菜的过程往往““凭感凭感

觉觉””的时候居多的时候居多，，自然不能次次确自然不能次次确

保美味保美味。。而标准化生产的好处就而标准化生产的好处就

在于在于，，每一家泡菜企业都有自己的每一家泡菜企业都有自己的

种植基地种植基地、、干净整洁的生产车间干净整洁的生产车间、、

严格的发酵技术管理和菌群数量严格的发酵技术管理和菌群数量

控制控制，，从而确保了褪去生涩的蔬菜从而确保了褪去生涩的蔬菜

变得清冽变得清冽、、脆嫩脆嫩、、酸甜爽口酸甜爽口。。

早在早在 20092009 年年，，四川就出台了泡四川就出台了泡

菜产业的规范化运作标准菜产业的规范化运作标准，，从原料从原料

选 择 到 发 酵 预 处 理 再 到 清 洗选 择 到 发 酵 预 处 理 再 到 清 洗 、、调调

味味、、杀菌杀菌，，2020 多道工序清晰明确多道工序清晰明确，，是是

每一家企业的生产标尺每一家企业的生产标尺。。这样的这样的

流程流程，，为的不仅仅是风味为的不仅仅是风味，，更为的更为的

是泡菜的安全与质量是泡菜的安全与质量。。20202020 年年，，由由

眉 山 牵 头 制 定 的眉 山 牵 头 制 定 的 ISOISO2422024220《《泡 菜泡 菜

（（盐渍发酵蔬菜盐渍发酵蔬菜））规范和试验方法规范和试验方法》》

顺利发布顺利发布，，这也实现了四川在这也实现了四川在 ISOISO

框 架 下 食 品 标 准 制 定框 架 下 食 品 标 准 制 定““ 零零 ””的 突的 突

破破。。毕竟毕竟，，不论是四川还是眉山不论是四川还是眉山，，

在泡菜产量和科技创新方面都已在泡菜产量和科技创新方面都已

经走在全国前列经走在全国前列，，在食品安全上更在食品安全上更

应当不断努力应当不断努力，，领跑行业领跑行业。。

““天下泡菜看四川天下泡菜看四川，，四川泡菜四川泡菜

看眉山看眉山”。”。如今如今，，眉山已整合投入眉山已整合投入

资金资金 99..55 亿元亿元，，建成万亩泡菜原料基地建成万亩泡菜原料基地 1212 个个，，建成国家级绿色建成国家级绿色

食品原料食品原料（（蔬菜蔬菜））标准化生产基地标准化生产基地 1818..44 万亩万亩，，成为国家级绿色成为国家级绿色

食品蔬菜标准化生产基地县食品蔬菜标准化生产基地县（（区区）。）。泡菜泡菜，，这个曾经的地方美这个曾经的地方美

味小食味小食，，如今已成为带动地方农业和食品产业发展的如今已成为带动地方农业和食品产业发展的““拳头产拳头产

品品”，”，也是无数消费者餐桌上不可缺少也是无数消费者餐桌上不可缺少

的一道美味的一道美味，，是食品消费是食品消费

中不容小觑的一中不容小觑的一

股力量股力量。。

6 月初，内蒙古自治区兴安盟大地花开

正艳，生机盎然的花朵在和煦的阳光下显得

格外美丽，令人赏心悦目。

山花烂漫，花季旅游正当时。在兴安盟

阿尔山市蒙狼旅游有限责任公司经理孙永

胜看来，每年的五六月份杜鹃花开时正是白

狼峰景区最热闹的时候。“兴安之巅，白狼峰

顶，杜鹃花开，漫山红遍。巍峨险峻的山峰、

柔弱娇美的杜鹃花，再加上当地文旅部门组

织的各种花季旅游活动，赢得了不少游客青

睐。我们计划逐步增加景区的游玩项目，让

游客在这里不仅能赏花爬山，还能玩得尽

兴、玩得开心。”孙永胜说。

记者了解到，近年来，兴安盟坚持“全域

全季、差异化高端化”旅游发展定位，聚焦关

键环节，持续攻坚发力，在疫情防控常态化

背景下，不断完善旅游产品供给，做好春夏

季旅游开篇文章。

看浪漫花海，乘七彩滑梯，听古老传说，

品农家之乐⋯⋯如今，科尔沁右翼中旗额木

庭高勒苏木乡巴彦敖包嘎查的巴彦敖包生态

旅游度假村旧貌换新颜，吸引众多游客前来

畅游。巴彦敖包嘎查党支部书记张军介绍，

2021 年嘎查旅游区收入达到 70 万元。“这里

所到之处都有美丽的花儿相伴，还能体验接

地气的农家乐、牧家乐，出游体验更丰富了。”

周末带着家人来到巴彦敖包生态旅游度假村

游玩的科尔沁右翼中旗游客红梅说。

赏花经济正开出富民新花样。橙梦露、

香草群、鹿角海棠、女王玫瑰⋯⋯这些名字

优美且价格不菲的多肉植物在“遇见多肉”

花园卖得相当火爆。“随着人们生活水平的

提高，对消费品质的要求也在不断提升，越

来越多的消费者开始追求能够放松自己、愉

悦身心的精神文化消费，大家更乐于扮靓生

活。”店主陈玲玲告诉记者，自去年 9 月份正

式开业以来，多肉园的客流量一直不错，尤

其是在今年“五一”劳动节、端午节等节假日

期间，人流量更创新高，“我们简单估算过，

来多肉园的游客 70%以上有消费，人均消费

过百元，消费上千元的也大有人在”。

“遇见多肉”花园位于乌兰浩特市义勒

力特镇。该镇副镇长黄丽娟介绍，近年来，

义勒力特镇立足资源优势，积极向生态要效

益，倾力打造“花乡小镇”，精心建设集乡村

旅游、生态观光、采摘体验、休闲娱乐于一体

的美丽“城市后花园”和乡村旅游休闲地。

“一花带来百花香。正是不断集聚的人气才

吸引了‘遇见多肉’花园这样别具特色的经

营主体入驻小镇。”黄丽娟说，目前，小镇还

在多肉园旁建设了户外烧烤露营地，进一步

拓展旅游消费空间。

兴安盟不仅野花美，还有各大景区的核

心种植花卉，汇成了一道道亮丽的风景线。

眼下，在科尔沁右翼前旗察尔森镇，“时间的

花海”项目正在紧锣密鼓地筹备中。“‘时间

的花海’于 2018 年开园，具体项目包括花海

游览、水上乐园、民宿小屋等。花园内布置

了百日草、波斯菊、鼠尾草、虞美人等上百种

花卉，堪称一片花的海洋。”察尔森镇宣传委

员鄂仪芃说，这些年，“时间的花海”项目已

成为当地旅游的经典项目，收获了大批忠实

游客，“今年我们在原项目基础上增添了新

美景、新玩法，希望全新开启的‘时间的花

海’能够在花开之日给人们再次呈现一场视

觉盛宴”。

不仅如此，在突泉县花海瓜田旅游驿站

和曙光现代农业循环经济园区曙光花海景

观里，万寿菊、醉蝶、千日红等 10 余种花卉静

待绽放；乌兰浩特市天骄天骏生态旅游景区

核心区开辟出 20 万平方米土地，种植的以中

草药为主的 40 余种花卉也已含苞待放，预计

7 月中旬将迎来盛开期。

记者从兴安盟文化旅游体育局了解到，

近年来，兴安盟贯彻落实“绿水青山就是金

山银山”“冰天雪地也是金山银山”的发展理

念，把旅游业作为富民强盟的主导产业来

抓，全盟旅游业呈现出加快发展、创新发展、

提升发展的良好态势，年均接待游客保持在

1000 万 人 次 左 右 ，旅 游 综

合 收 入 保 持 在 80 亿 元 左

右。就在刚刚过去的端

午节假期，全盟共接待游

客 48.92 万人次，实现旅

游 综 合 收 入 超 过 2.1

亿元。

“我们将充分利用

好旅游旺季，举办促旅

游 系 列 活 动 ，组 织 旅

行社开发盟内旅游线

路，引导兴安人游兴

安。在常态化疫情防

控背景下，通过实施景

区门票降减、星级酒店

住宿打折等措施，落实

发放旅游消费优惠券、

旅 行 社 扶 持 补 贴 等 政

策 ，促 进 文 旅 消 费 ，激 发

旅游市场活力，推进旅游

业稳步复苏发展。”兴安盟

文化旅游体育局局长斯钦都

楞说。

①①

被誉为被誉为““中国泡菜之乡中国泡菜之乡””的四川省眉山的四川省眉山

市市，，制作泡菜已有制作泡菜已有 15001500 多年历史多年历史。。北宋年北宋年

间间，，唐宋八大家之一的苏东坡便有唐宋八大家之一的苏东坡便有““一碗白一碗白

饭饭、、一碟白盐一碟白盐、、一碗白萝卜一碗白萝卜””的的““三白饭三白饭””佳话佳话，，

其中盐渍萝卜便是泡菜的雏形其中盐渍萝卜便是泡菜的雏形。。为纪念苏东为纪念苏东

坡坡，，眉山泡菜也被称为眉山泡菜也被称为““东坡泡菜东坡泡菜”。”。

泡菜泡菜，，一头连着泥巴一头连着泥巴，，一头连着嘴巴一头连着嘴巴。。如如

今今，，东坡泡菜串起了东坡泡菜串起了 2222 万名农民增收致富的万名农民增收致富的

希望希望，，支撑起了年销售收入超过支撑起了年销售收入超过 200200 亿元的亿元的

特色产业特色产业，，受到广大消费者的喜爱受到广大消费者的喜爱。。

从一碟小菜到百亿产业

55 月月 2727 日下午日下午，，眉山市东坡区老坛子家眉山市东坡区老坛子家

宴餐厅渐渐安静下来宴餐厅渐渐安静下来。。餐厅经理刘琦戴着高餐厅经理刘琦戴着高

高的厨师帽高的厨师帽，，又在厨房里巡视了两圈又在厨房里巡视了两圈，，才安心才安心

地走进大堂地走进大堂。“。“900900 多平方米的餐厅每到饭点多平方米的餐厅每到饭点

一定坐得满满当当一定坐得满满当当，，最受大家欢迎的一道菜最受大家欢迎的一道菜

就是就是‘‘活泡菜活泡菜’’豆花鱼豆花鱼，，不少客人为了吃上一不少客人为了吃上一

口专程从外地开车过来口专程从外地开车过来。”。”刘琦说刘琦说。。

如果把老坛子家宴堆放整齐的十多个半如果把老坛子家宴堆放整齐的十多个半

人高泡菜坛比作人高泡菜坛比作““镇店之宝镇店之宝”，”，那么坛子里口那么坛子里口

感爽脆的感爽脆的““活泡菜活泡菜””就是就是““镇坛之宝镇坛之宝”。“”。“所谓所谓

‘‘活活’’指的是泡菜的活性乳酸菌含量很高指的是泡菜的活性乳酸菌含量很高，，具具

有极高的营养价值有极高的营养价值。”。”刘琦说刘琦说，，要制作地道的要制作地道的

活泡菜豆花鱼活泡菜豆花鱼，，泡青菜泡青菜、、生姜生姜、、二荆条等是点二荆条等是点

睛之笔睛之笔，，用热油逼出它们的香辣气息用热油逼出它们的香辣气息，，释放出释放出

酸性物质酸性物质，，这是鱼肉提香去腥的秘诀这是鱼肉提香去腥的秘诀，“，“每一每一

年年，，营业额接近营业额接近 800800 万元的餐厅要用掉近万万元的餐厅要用掉近万

吨活泡菜吨活泡菜，，除了堂食外除了堂食外，‘，‘好吃嘴好吃嘴’’一年要从我一年要从我

们这里买走们这里买走 5050 多万元的活泡菜多万元的活泡菜”。”。

喜爱东坡泡菜的消费者不仅来自四川喜爱东坡泡菜的消费者不仅来自四川，，

而且分布在全国而且分布在全国，，甚至世界各地甚至世界各地。。

““以前有四川的同事自制了泡菜带给大以前有四川的同事自制了泡菜带给大

家分享家分享，，我们都特别喜欢我们都特别喜欢。。现在现在，，超市和电商超市和电商

平台不仅卖地道的四川泡菜平台不仅卖地道的四川泡菜，，还有制作泡菜还有制作泡菜

的配料的配料、、发酵粉发酵粉、、玻璃罐玻璃罐、、陶土罐等陶土罐等，，我得空的我得空的

时候会自己泡一些泡菜时候会自己泡一些泡菜，，这个过程很治愈这个过程很治愈，，吃吃

着自己制作的泡菜也很有成就感着自己制作的泡菜也很有成就感，，家里人都家里人都

爱吃爱吃。”。”北京市西城区居民朱建华说北京市西城区居民朱建华说。。

““泡菜在经济发达泡菜在经济发达、、人口流动较为频繁的人口流动较为频繁的

省份销量最好省份销量最好，，比如江苏比如江苏、、上海上海、、浙江等地浙江等地。。

有着有着 85008500 多万人口的江苏多万人口的江苏，，人均年消费我们人均年消费我们

的泡菜产品约的泡菜产品约 11..22 元元。”。”眉山市吉香居食品股眉山市吉香居食品股

份有限公司副总经理王艳丽分析份有限公司副总经理王艳丽分析，，苏浙一带苏浙一带

原本就有吃酱菜的习惯原本就有吃酱菜的习惯，，这些地区的酱菜口这些地区的酱菜口

感偏甜感偏甜，，东坡泡菜酸爽清冽的反差口感反而东坡泡菜酸爽清冽的反差口感反而

吸引了不少消费者吸引了不少消费者。。

早在早在 19911991 年年，，东坡泡菜便走出国门东坡泡菜便走出国门，，以以

““绿色食品绿色食品””认证标识顺利抵达北欧认证标识顺利抵达北欧、、南北美南北美

洲等地的洲等地的 88 个国家个国家。。20212021 年年 11 月至月至 99 月月，，东坡东坡

泡菜境外销售收入达泡菜境外销售收入达 33..88 亿元亿元。。

““受疫情影响受疫情影响，，传统的欧美出口渠道因传统的欧美出口渠道因

运费大涨导致销量下滑比较明显运费大涨导致销量下滑比较明显，，但让人意但让人意

外的是外的是，，这两年东南亚国家的泡菜出口额反这两年东南亚国家的泡菜出口额反

倒增长了倒增长了 200200%%，，不仅填补了欧美贸易额的下不仅填补了欧美贸易额的下

滑滑，，甚至略有盈余甚至略有盈余。”。”王艳丽说王艳丽说，，疫情让东南疫情让东南

亚国家倾向选择就近的进口泡菜亚国家倾向选择就近的进口泡菜。。

一碟小菜一碟小菜，，川菜之骨川菜之骨，，传承千年传承千年，，世界共世界共

享享。。20092009 年年，，东坡泡菜被纳入国家地理标志东坡泡菜被纳入国家地理标志

保护产品名录保护产品名录。。20212021 年年 66 月月，，眉山中国泡菜眉山中国泡菜

城向四川省知识产权中心成功申请了知识城向四川省知识产权中心成功申请了知识

产权小镇项目产权小镇项目，，同时向同时向 2020 个国家和地区申请个国家和地区申请

了东坡泡菜地理标志证明商标海外保护了东坡泡菜地理标志证明商标海外保护，，助助

力东坡泡菜打造千亿产业力东坡泡菜打造千亿产业。。

从千家千味到技改创新

从撬动百亿产业到走向千亿产业从撬动百亿产业到走向千亿产业，，看似看似

不起眼的一碟小菜已经成了眉山的金字招不起眼的一碟小菜已经成了眉山的金字招

牌牌，，这背后离不开科技创新的力量这背后离不开科技创新的力量。。

““一年一年 365365 天天，，我家的泡菜坛子没空过我家的泡菜坛子没空过，，

只是味道不稳定只是味道不稳定，，有时酸爽鲜香有时酸爽鲜香，，有时难以有时难以

下咽下咽。”。”家住成都市双流区温哥华南苑的刘家住成都市双流区温哥华南苑的刘

琼是一位心灵手巧的家政工琼是一位心灵手巧的家政工。。相比之前相比之前““凭凭

感觉感觉””自制泡菜自制泡菜，，自从选用乳酸菌发酵菌粉自从选用乳酸菌发酵菌粉

制作泡菜后制作泡菜后，，刘琼自制的泡菜口味变得更稳刘琼自制的泡菜口味变得更稳

定了定了。。

刘琼最常用的料包刘琼最常用的料包““卿自泡卿自泡””就出自四就出自四

川东坡中国泡菜产业技术研究院川东坡中国泡菜产业技术研究院。。

““影响泡菜口味的因素有很多影响泡菜口味的因素有很多，，例如发例如发

酵环境不同酵环境不同，，有害菌有害菌、、杂菌多了杂菌多了，，就会淹没优就会淹没优

势乳酸菌势乳酸菌，，进而影响泡菜口感进而影响泡菜口感。”。”四川东坡中四川东坡中

国泡菜产业技术研究院副院长张伟告诉记国泡菜产业技术研究院副院长张伟告诉记

者者，，研究院从全国各地的泡菜研究院从全国各地的泡菜、、腌菜企业收集腌菜企业收集

了了 11..11 万株不同的菌种万株不同的菌种，，培养筛选出培养筛选出 30003000 余余

种发酵优势菌种种发酵优势菌种，，并选择部分具有代表性的并选择部分具有代表性的

菌种制备成泡菜发酵菌粉菌种制备成泡菜发酵菌粉，，供全国各地的泡供全国各地的泡

菜生产厂家选用菜生产厂家选用。。

泡菜微生物菌种资源被深度挖掘应用泡菜微生物菌种资源被深度挖掘应用

于于联合实验室联合实验室、、分子微生物室分子微生物室、、开放性实验开放性实验

室室 ⋯⋯泡菜里的⋯⋯泡菜里的““学问学问””就在不同功能的实就在不同功能的实

验室里被研发又走向市场验室里被研发又走向市场。“。“我们一共有我们一共有 4040

多位研究人员多位研究人员，，先后获得了先后获得了 120120 多项专利多项专利，，为为

全国全国 8080 多家企业提供服务多家企业提供服务。”。”张伟说张伟说。。

作为四川东坡中国泡菜产业技术研究院作为四川东坡中国泡菜产业技术研究院

的发起企业之一的发起企业之一，，眉山市吉香居食品股份有眉山市吉香居食品股份有

限公司起草的限公司起草的《《泡菜行业标准泡菜行业标准》》更是填补了泡更是填补了泡

菜行业国家标准的空白菜行业国家标准的空白。。

““什么样的种子适合什么样的土壤什么样的种子适合什么样的土壤，，什么什么

样的蔬菜纤维素高样的蔬菜纤维素高、、口感更脆口感更脆，，什么样的乳酸什么样的乳酸

菌能泡出好吃的泡菜⋯⋯这些技术的研发离菌能泡出好吃的泡菜⋯⋯这些技术的研发离

不开大量科研人员不开大量科研人员，，吉香居有自己的博士后吉香居有自己的博士后

创新实践基地创新实践基地，，我们坚持将每年营业额的我们坚持将每年营业额的 22%%

投入到科研中投入到科研中。”。”王艳丽说王艳丽说。。

现在现在，，眉山的泡菜企业已经达成了加大眉山的泡菜企业已经达成了加大

科研创新力度的共识科研创新力度的共识。。不少企业甚至把新冠不少企业甚至把新冠

肺炎疫情对生产肺炎疫情对生产、、销售产生影响的时期作为销售产生影响的时期作为

““蛰伏期蛰伏期”，”，在这样一些不得不在这样一些不得不““喘口气喘口气””的时的时

间里间里，，加大技改力度加大技改力度、、提高创新投入提高创新投入，，以期练以期练

好内功为后期扩大再生产蓄力好内功为后期扩大再生产蓄力。。

从作坊生产到产业发展

与大部分厂家不同与大部分厂家不同，，四川老坛子食品有四川老坛子食品有

限公司董事长何艳平创业至今还没能遇上限公司董事长何艳平创业至今还没能遇上

““喘口气喘口气””的机会的机会。。

““从从 20122012 年投产到现在年投产到现在，，公司年产值增公司年产值增

幅一直维持在幅一直维持在 2525%%上下上下。”。”何艳平向记者分析何艳平向记者分析

了增幅常年保持稳定的原因了增幅常年保持稳定的原因，“，“首先首先，，与绝大与绝大

多数泡菜企业面向商超的情况不同多数泡菜企业面向商超的情况不同，，我们近我们近

30003000 家客户全部来自餐饮行业家客户全部来自餐饮行业。。其次其次，，9595%%

的客户来自四川省外的客户来自四川省外，，随着川菜在全国受欢随着川菜在全国受欢

迎的程度越来越高迎的程度越来越高，，泡菜作为泡菜作为‘‘川菜之骨川菜之骨’，’，销销

量可观量可观。。最后最后，，我们敬畏质量我们敬畏质量，，数十年如一日数十年如一日

将质量作为立企之本将质量作为立企之本。”。”

何艳平是泡菜行业四川省级非物质文化何艳平是泡菜行业四川省级非物质文化

遗产代表性传承人遗产代表性传承人。。即便在他人眼中有些守即便在他人眼中有些守

旧旧，，但他对传统泡菜制作工艺的追求却始终但他对传统泡菜制作工艺的追求却始终

如一如一。。有别于其他企业标准化有别于其他企业标准化、、现代化的生现代化的生

产线产线，，何艳平一手创立的四川老坛子食品有何艳平一手创立的四川老坛子食品有

限公司有限公司有 44 个生产车间个生产车间，，每个车间里堆放着每个车间里堆放着

10001000 个土陶泡菜坛个土陶泡菜坛，，每个坛子每次可泡制每个坛子每次可泡制

500500 公斤蔬菜公斤蔬菜，，根据蔬菜品种的不同根据蔬菜品种的不同，，泡制时泡制时

间从间从 11 天到天到 22 年不等年不等。。

““从我记事开始从我记事开始，，每年都会看着外婆用老每年都会看着外婆用老

坛子泡泡菜坛子泡泡菜，，大学毕业后大学毕业后，，我到天津开过售卖我到天津开过售卖

四川特产的店铺四川特产的店铺，，我家的手工泡菜是最受欢我家的手工泡菜是最受欢

迎的产品之一迎的产品之一。。母亲把泡菜的传统制作技艺母亲把泡菜的传统制作技艺

传给我传给我，，我有责任将这门技艺传承发扬我有责任将这门技艺传承发扬。”。”正正

如何艳平所说如何艳平所说，，曾经曾经，，制作泡菜是家家户户的制作泡菜是家家户户的

传统技艺传统技艺，，如今通过规模化生产如今通过规模化生产，，泡菜不仅走泡菜不仅走

出了寻常百姓家出了寻常百姓家，，更是成为带动增收更是成为带动增收、、促进消促进消

费的费的““法宝法宝”。”。

眉山市大当家蔬菜专业合作社理事长向眉山市大当家蔬菜专业合作社理事长向

峰是首位入驻眉山国家级绿色食品原料峰是首位入驻眉山国家级绿色食品原料（（蔬蔬

菜菜））标准化生产基地的业主标准化生产基地的业主。“。“20152015 年大学毕年大学毕

业后业后，，我选择回乡创业我选择回乡创业，，投入投入 500500 万元在基地万元在基地

流转了流转了 800800 亩土地亩土地，，以以‘‘稻菜轮作稻菜轮作’’粮经复合粮经复合

的模式带动农户种植蔬菜的模式带动农户种植蔬菜。”。”向峰告诉记者向峰告诉记者，，

自己创业的这自己创业的这 77 年也是眉山泡菜产业不断发年也是眉山泡菜产业不断发

展的展的 77 年年，，他的合作社已经免费培训种植户他的合作社已经免费培训种植户

20002000 余人余人，，为周边为周边 55 个村的个村的 200200 余名农民提余名农民提

供了就近就业的机会供了就近就业的机会。。

20212021 年年，，眉山市泡菜产业实现销售收入眉山市泡菜产业实现销售收入

217217..88 亿元亿元，，不仅约不仅约 2222 万名农民在产业发展万名农民在产业发展

中受益中受益，，全国各地甚至世界各地的泡菜爱好全国各地甚至世界各地的泡菜爱好

者也因此大饱口福者也因此大饱口福。。

②②

内蒙古兴安盟花季喜迎八方来客——

邂 逅 花 的 海 洋
本报记者 余 健

图图①① 建设标准化的泡菜加工生产线已是眉山大多数建设标准化的泡菜加工生产线已是眉山大多数

泡菜生产企业的共识泡菜生产企业的共识。。 姚永亮姚永亮摄摄（（中经视觉中经视觉））

图图②② 美味爽口的泡菜已经成为四川省眉山市的一张美味爽口的泡菜已经成为四川省眉山市的一张

城市名片城市名片。。 美美 东东摄摄（（中经视觉中经视觉））

初夏的兴安盟花开正艳初夏的兴安盟花开正艳。。 （（资料图片资料图片））

特色美食，就是一座城市的文化

名片。有着千年制作历史的泡菜早

已跳出其“下饭菜”属性，演变成为四

川省非物质文化遗产。近年来，四川

眉山深耕泡菜产业，从源头上建立泡

菜生产标准化机制，助推当地泡菜产

业实现规模化、品牌化发展，让一碟

小菜走上更多消费者的餐桌。


